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Issu d'une exploitation a
Haute Valeur Environnementale

Un ou plusieurs ingrédients
bénéficient d'une indication géographique
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Pour des raisons indépendantes de notre volonté, le menu peut-étre soumis a des changements sans préavis.

AOP/AOC
Un ou plusieurs ingrédients
sont labellisés « AOP / AOC »

Péche Durable
Un ou plusieurs ingrédients
bénéficient de I'écolabel Péche Durable
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- Salade d'endives, bleu & it 10| Rillettes de saumon & 7 , 7 Chou-fleur
iv u o i u 7| o u-fleu 10
i 12 3 o
ENTREE n0iX 2 Crudités en salade pomme granny 192 Pizza aux fromages > vinaigrette 12
8
D 1 .
PLAT e 4 |R6ti de boeuf ketchup . %rtillas pommes de 3| Echine de porc aux
; 12 ) 9
DU JOUR Colin a I'américaine g maison Confit de canard terre & chorizo 7 herbes
@ @ Al
ACCOMPAGNEMENT Boulgour 1| Choux de Bruxelles 7| Purée de potimarron 7 Salade verte . Lentilles Paysanne 9
FROMAGE Fromage 1 Fromage 7 Fromage 7 Fromage 7 Fromage 7
1
3| D D
DESSERT Clémentine Riz au lait 7 Patisserie 6 Banane Poire
7
8
Tous les repas sont servis avec du pain certifi€ LABEL ROUGE
Menu élaboré en collaboration avec f}%\/ ?ﬁ% Bio Label Rouge
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