Menu restaurants

SCOLAIRES

ville de gradignan
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j ACCOMPAGNEMENT Boulgour 1| Choux de Bruxelles 7 Salade verte 7 Lentilles Paysanne 9
7
5
/ FROMAGE Camembert 7 Saint Nectaire 7 Comté
DESSERT Clémentine Riz au lait 7 Banane Poire

Tous les repas sont servis avec du pain certifié LABEL ROUGE

Chague enfant présentant une allergie reconnue doit étre inclus dans un Projet d’Accueil Individualisé transmis a la Cuisine Centrale par le Service Scolaire (05.56.75.65.21).
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